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CANTINE LEONARDO DA VINCI
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Leonardo da Vinci SpA & una realta che rappresenta
I'unione di cantine italiane specializzate

nella distribuzione e commercializzazione di vini
alivello nazionale e internazionale.

La nostra missione e quella di valorizzare la storia

e le eccellenze vitivinicole di ciascun territorio per
arrivare ad un‘attenta selezione di prodotti, ciascuno
espressione del luogo di origine.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

@ Intenso color ambra

i Profumi di frutta secca, fichi,
NOTE TECNICHE mandorle e miele

Ricco e vellutato in bocca, € dolce
DENOMINAZIONE e ben bilanciato da una buona acidita

Bianco del’lEmpolese Doc

ZONA DI PRODUZIONE
Piccola zona collinare Pasticceria e biscotteria secca,

che non lo rende stucchevole

nel comune di Vinci formaggi a pasta molle

100% TREBBIANO 8-10°C

VINIFICAZIONE
Fino a febbraio i grappoli vengono lasciati asciugare su stuoie di paglia in stanze ben
ventilate ed asciutte. L'uva essiccata viene spremuta e vinificata nel modo tradizionale

AFFINAMENTO

Il mosto ricavato viene travasato in piccole botti di quercia(caratelli), dove rimane
per quattro anni a fermentare lentamente a causa degli alti livelli di zucchero, e dove
invecchia

PERIODO DI VENDEMMIA TIPOLOGIA TERRENI
25 agosto-5 settembre Depositi alluvionali del Pliocenio,

ricco in conchiglia
ALTITUDINE MEDIA VIGNETI

Da40a130 msim FORMA DI ALLEVAMENTO
Principalmente Guyot, ma anche
ESPOSIZIONE cordone speronato e per i vigneti

Varie, con prevalenza Sud piu vecchi archetto toscano



