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LEONARDO DA VINCI Leonardo da Vinci SpA € unarealta che rappresenta

I'unione di cantine italiane specializzate

nella distribuzione e commercializzazione di vini
VERMEN'”N[] alivello nazionale e internazionale.

La nostra missione e quella di valorizzare la storia

e le eccellenze vitivinicole di ciascun territorio per

arrivare ad un‘attenta selezione di prodotti, ciascuno

espressione del luogo di origine.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

@ Giallo paglierino

Profumi floreali ampi, fragranti

ed equilibrati, aromi intensi.

Con l'invecchiamento si evidenziera
NOTE TECNICHE la pietra focaia
Al palato é ricco, ampio, pieno,
sapido, equilibrato

DENOMINAZIONE
Vermentino Toscana Igt

Vigneti di Vinci e comuni limitrofi secondi pesce al forno, fritture

100% VERMENTINO 10-12°C

ZONA DI PRODUZIONE Q Primi piatti a base di sughi leggeri,

VINIFICAZIONE
Vinificazione in bianco con pigiatura e pressatura soffice, fermentazione a 16-18°C a
temperatura controllata

LE D NA RDO
- AFFINAMENTO

Affinamento fino a Gennaio/Febbraio in contenitori termocondizionati
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ALTITUDINE MEDIA VIGNETI

Rt S Da 40a130 msim FORMA DI ALLEVAMENTO
— Principalmente Guyot, ma anche cordone
ESPOSIZIONE speronato e per i vigneti pit vecchi

Varie, con prevalenza Sud archetto toscano




