DA VINCI .
I CAPOLAVORI (conamde ")‘Q\pmﬂ

DAMA C O N Leonardo da Vinci SpA € unarealta che rappresenta

I'unione di cantine italiane specializzate
L, ERMELLINO nella distribuzione e commercializzazione di vini
alivello nazionale e internazionale.
La nostra missione & quella di valorizzare la storia
PIN[]T GRlGlU e le eccellenze vitivinicole di ciascun territorio per
arrivare ad un‘attenta selezione di prodotti, ciascuno
espressione del luogo di origine.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

@ Verdolino con lievi riflessi ramati

Al naso emergono note di fiori di
: . ginestra, gelsomino e sottofondo
NOTE TECNICHE freeen orbacen
Al palato si intrecciano fresche

sensazioni sapide con un intrigante
e armonico ritorno vegetale

ZONA DI PRODUZIONE
Bertinoro, Faenza, Brisighella Ravioli di baccala burro e salvia

DENOMINAZIONE
Pinot grigio Rubicone Igt

100% PINOT GRIGIO 10°C

VINIFICAZIONE
A freddo in acciao inox a massimo 13°C con lieviti selezionati

AFFINAMENTO
Batonnage per 2 mesi su fecce fini

PERIODO DI VENDEMMIA TIPOLOGIA TERRENI

Inizio/meta settembre Medio impasto argillosi tendenti al calcareo con
vene gessose nel faentino

ALTITUDINE MEDIA VIGNETI

100-150 m sIm FORMA DI ALLEVAMENTO
Cordone speronato e Guyot




