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UVE PORTATE
A C E S E NA Leonardo da Vinci SpA & una realta che rappresenta

I'unione di cantine italiane specializzate
nella distribuzione e commercializzazione di vini

alivello nazionale e internazionale.
SAU\”GNUN RUBIBUNE |GT La nostra missione e quella di valorizzare la storia
e le eccellenze vitivinicole di ciascun territorio per

arrivare ad un‘attenta selezione di prodotti, ciascuno
espressione del luogo di origine.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

@ Giallo paglierino deciso conriflessi
verdi

Naso intenso e varietale.
Si susseguono freneticamente

NOTE TECNICHE

DENOMINAZIONE ginestro ed eucalipto lasciando fluire
Rubicone Igt un elegante nota di scorza di agrumi.
ZONA DI PRODUZIONE Il sorso & deciso, la sapidita percorre
Romagna velocemente tutto il palato per poi
@ lasciar spazio ad un corpo pieno,
GRADAZIONE ALCOLICA caldo. Una struttura importante che
12 O/ si armonizza alla perfezione con un
(o]

acidita marcata ma maiingombrante.
Finale lungo agrumato riprendendo
e completando armoniosamente le

100% SAUVIGNON note olfattive.

V]NC] ]N ROMAGNA VINIFICAZIONE

La vendemmia 2022 si e svolta attraverso il metodo manuale nelle prime due settimane

'ij”fdfﬁ a 63.1'3714 di settembre.

AFFINAMENTO
La fermentazione & avvenuta alla temperatura controllata di 16° per 10 giorni in tank di

€. Wk ‘l“\”mﬂ accaio inox da 100/300 hl

CANTINE LEONARDO DA VINCI

; PERIODO DI VENDEMMIA TIPOLOGIA TERRENI
METOD Leomzr/ Prima settimana di settembre Argillo-limosi a impasto fine
ALTITUDINE MEDIA VIGNETI FORMA DI ALLEVAMENTO
100- 300 m sim Guyot
ESPOSIZIONE

Nord- Nord/Est




