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MAP PA DI IMOLA Leonardo da Vinci SpA & una realta che rappresenta

I'unione di cantine italiane specializzate
nella distribuzione e commercializzazione di vini

PlGN[]I_E]T[] SPUMANTE alivello nazif)nfale e i‘nternazi(?nale.

La nostra missione e quella di valorizzare la storia

e le eccellenze vitivinicole di ciascun territorio per
arrivare ad un‘attenta selezione di prodotti, ciascuno
espressione del luogo di origine.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Paglierino dai riflessi
oro lucenti

Elegante con note intriganti
di susina gialla e rosa canina

DENOMINAZIONE Sorso pulito,di gradevole
: @ freschezza con ritorni

NOTE TECNICHE

Pignoletto Spumante Doc
vegetali e amaricanti

ZONA DI PRODUZIONE

Imola
Capesante gratinate

85% GRECHETTO GENTILE
15% CHARDONNAY

VINIFICAZIONE
A freddo in acciao inox a massimo 13°C con lieviti selezionati

PRESA DI SPUMA
Rifermentazione in autoclave di 1 mese

PERIODO DI VENDEMMIA TIPOLOGIA TERRENI
Meta settembre Medio impasto argilloso nelle prime
colline dell'imolese

ALTITUDINE MEDIA VIGNETI FORMA DI ALLEVAMENTO
100-150 m sim Guyot e cordone speronato




