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I'unione di cantine italiane specializzate

nella distribuzione e commercializzazione di vini
TREBB'AN[] RUMAGNA alivello nazionale e internazionale.

La nostra missione e quella di valorizzare la storia

e le eccellenze vitivinicole di ciascun territorio per

arrivare ad un‘attenta selezione di prodotti, ciascuno

espressione del luogo di origine.

DUOMO DI FAENZA Leonardo da Vinci SpA & una realta che rappresenta

NOTE DI DEGUSTAZIONE

@ Giallo paglierino luminoso

Intenso e diretto, dominato
da pesca gialla, fiori di ginestra
e fresca erba di campo

NOTE TECNICHE Sorso saporito, bel bilanciamento
di corpo e acidita. Presente
e avvolgente, con innata e

DENOMINAZIONE piacevole freschezza

Romagna Doc che conferisce grande bevibilita

ZONA DI PRODUZIONE Grigliata di sardoncino, rucola
Inizio collina del forlivese e squacquerone con piadina
romagnola DOP

100% TREBBIANO 10°C
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DAVINCI IN ROMAGNA

VINIFICAZIONE
A freddo in acciao inox a massimo 13°C con lieviti selezionati

AFFINAMENTO
Batonnage per 2 mesi su fecce fini

PERIODO DI VENDEMMIA TIPOLOGIA TERRENI
Inizio settembre Ricchi terreni argillo-limosi
amedio impasto

ALTITUDINE MEDIA VIGNETI

0-100 m sim FORMA DI ALLEVAMENTO
—— Guyot e cordone speronato

wi-vano Leasards ESPOSIZIONE

Sud / Sud - Est




